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Die Neue Blumenau in Lommenschwil (SG) ist ein sympathisches Gasthaus
im Gourmet-Bereich (1 Michelin-Stern und 17 Gault-Millau-Punkte).

Wir legen grossten Wert auf Naturlichkeit, Frische, Regionalitat der Produkte
und dass wir stets das Beste fur unseren Gast bieten.

Das bringst du mit

- Abgeschlossene Berufslehre
als Koch EFZ / Kéchin EFZ

- Teamfahig
Engagiert

Freude mit jungen
Kolleg:innen zu arbeiten

Freude an der Arbeit und
fUr den Beruf

- Ausgeglichen
Ideen miteinbringen
Etwas erreichen wollen

Haben wir dein Interesse geweckt?

Das bieten wir

Umfangreiche Einarbeitung
Zeitgemasse Entlohnung
Gute Sozialleistungen
Flexible Arbeitszeiten

- Abwechslungsreiches und

verantwortungsvolles
Aufgabengebiet

- Angenehme Zusammenarbeit

in einem kleinen Team

Interne und externe Weiter-
bildung

Mitarbeiter-Events

Regelmassigen Informations-
austausch

Zukunftssicheren Arbeitsplatz

Das sind wir

Bodenstandig und naturlich.
Wir sind ein Team, das stets
fUreinander da ist und sich
gegenseitig unterstutzt.

Wir legen grossen Wert auf
einen respektvollen Umgang
mit unseren Produkten und
pflegen einen herzlichen
Umgang mit unseren
Mitarbeitern und Gasten.

Dann sende uns dein Bewerbungsdossier mit Foto per E-Mail an Bernadette Lisibach

Neue Blumenau, Romanshornerstrasse 2, CH-9308 Lommenschwil,
+41 71298 35 70, info@neueblumenau.ch, www.neueblumenau.ch
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